Aamanns Kokken & Event

Kommenteret Piemonte middag -
sammen med kok Adam Aamann og
journalist Morten Brink Iwersen

Intro - mini-smorrebrod
Kartoffel med trgfler og hasselngdder
Asparges, aeggeblomme og lardo
Arancini med spinat, Castelmagno ost med ramslag og ansjoser

Diego Pressenda | Metodo Classico Pas Dose “Letizia”
Roberto Crosio | Erbaluce di Caluso DOCG “Costaparadiso”
Josetta Saffirio | Langhe DOC Rossese Bianco

Lunt
Bagt hornfisk i olivenolie, kapers, hvidlag og persille
Polenta med brunet salviesmar og ost
Bitre sprode salater i vinaigrette
Grillede kalskud med ramsleg, hasselngdder og citroncreme

Paolo Manzone | Dolcetto d’Alba DOC “Magha”
Amerio Vincenzo | Nizza DOCG “Momburio”
Poderi Roset | Barolo DOCG Monvigliero Riserva w

Podere Gagliassi | Langhe DOC Chardonnay 1

Sodt
Rabarbermousse med macaronbund
Malvira | Birbet Vino Spumante di qualita del tipo aromatico dolce
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